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Nome/Nombre/Name: Grillo Sicilia DOC

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12,5°
Cantina/Bodega/Producer: Cademusa
Regione/Regién/Region: Sicilia

Anno/Afo/Year: 2024

Colore: giallo chiaro meravigliosamente brillante.

Profumo: accattivante con sfumature di fiori di ciliegio,
caprifoglio, acacia e arancia.

Gusto: colpisce per il suo sapore elegantemente secco. La
consistenza & meravigliosamente leggera al palato. Grazie alla
moderata acidita del frutto, il Cademusa Grillo Sicilia lusinga il
palato con una sensazione di morbidezza senza mancare di
freschezza. Il finale di questo vino giovane della regione
vinicola siciliana & deliziosamente lungo. Ancora una volta si
avvertono note di guava e physalis.

Abbinamenti: si abbina perfettamente all'insalata di asparagi
con quinoa, agli spaghetti con pesto di yogurt e menta o alle
verdure al wok con il pesce, frutti di mare ed antipasti di
pesce

Temperatura di servizio: 8-10°C
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Nome/Nombre/Name: Pecorino IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12°
Cantina/Bodega/Producer: Tor Di Mezzo
Regione/Regién/Region: Marche

Anno/Afo/Year: 2024

Colore: giallo paglierino con note dorate.

Profumo: suadente e complesso, con note fruttate, floreali e
speziate.

Gusto: buona struttura, pieno, morbido e di lunga
persistenza.

Abbinamenti: tutta la cucina marinara, in particolare i crudi e
i frutti di mare. Perfetto anche con piatti delicati a base di
carne, con le verdure e i formaggi freschi e semi-stagionati.
Ottimo come aperitivo.

Temperatura di servizio: 8-10°C
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Nome/Nombre/Name: Chardonnay Frizzante
Gradi alcolici/ alcohélicos/Alcoholic degrees: 10°
Cantina/Bodega/Producer: Villa degli Olmi
Regione/Region/Region: Veneto

10
€ milm, J,@@

Bambelfl

Nome/Nombre/Name: Passerina IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12°
Cantina/Bodega/Producer: Gambelli
Regione/Regién/Region: Marche

Anno/Afio/Year: 2024

Colore: giallo paglierino con note verdognole

Profumo: fruttato con note agrumate, persistente.

Gusto: buona struttura, ottima freschezza, sapore pieno e
intenso.

Abbinamenti: tutti i piatti a base di pesce, crostacei e frutti di
mare anche crudi, formaggi non stagionati, carni bianche.
Ottimo aperitivo.

Temperatura di servizio: 8-10°C
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Nome/Nombre/Name: Pinot Grigio DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2024

Colore: giallo paglierino con lievi sfumature cenerine
Profumo: frutta fresca con fiori d’acacia e crosta di
pane

Gusto: al palato offre una solida struttura,
determinata e delicata insieme. Sobria eleganza
Abbinamenti: spaghetti ai frutti di mare, pesce al
forno

Temperatura di servizio: 12°-14°C

Nome/Nombre/Name: Chardonnay DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Region/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year:: 2024 p
1

Colore: giallo paglierino tenue, con riflessi verdognoli
Profumo: primaverile con note di frutta a pasta bianca
Gusto: pieno e rotondo, la finezza dell'alcolicita si
fonde perfettamente con la spiccata freschezza
Abbinamenti: antipasti di salumi e pesce
Temperatura di servizio: 12°-14°C

Nome/Nombre/Name: Traminer Aromatico IGT
Gradi alcolici/t alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2023

Colore: giallo paglierino con riflessi verdognoli
Profumo: aromatico, rosa canina, pepe bianco e frutta ¢
esotica

Gusto: secco, aromatico, persistente
Abbinamenti: risotto agli asparagi, ostriche crude,
sushi, filetto di branzino marinato

Temperatura di servizio: 10°-12°C

Nome/Nombre/Name: Ribolla Gialla DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2024

Colore: giallo paglierino con riflessi verdognoli -

|
Profumo: note floreali, citrine agrumate e di frutta I 5
esotica € wlim, w00

Gusto: pieno, suadente, fresco, leggermente citrino.
Delicata persistenza e retrogusto aromatico
Abbinamenti: perfetto come aperitivo, con formaggi,
verdure pastellate, piatti a base di pesce
Temperatura di servizio: 12°-14°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna


https://liawine.eu/es/vinos/223-110-pinot-grigio-doc-collio.html#/2-anno-2022/12-formato-075_l/20-grados_alcoholicos-13
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Nome/Nombre/Name: Vermentino IGP
1 1 hali IAI halic d B 13°

Gradi alcolici/
Cantina/Bodega/Producer: Velar
Regione/Regién/Region: Sardegna

Anno/Afio/Year: 2024

Colore: Giallo paglierino brillante con riflessi verdognoli
Profumo: Presenta una buona progressione olfattiva che
spazia dai profumi di rosmarino, tipici del vitigno, ai fiori di
sambuco, alla frutta a polpa bianc, ai frutti gialli e al litchi.
Gusto: € morbido all'inizio, poi sapido e vivace, di buona
struttura, con un ottimo equilibrio alcolico. La persistenza degli
aromi rende piacevole la beva, lasciando una leggera e tipica
nota amarognola

Abbinamenti: Perfetto come aperitivo con sfogliatine di
formaggio o pezzetti di prosciutto sardo, piatti a base di
bottarga fresca, torte salate con verdure, piatti a base di
crostacei e frutti di mare, pesci saporiti e di media grassezza
cotti o grigliati. Ottimo con pecorino e formaggi semistagionati.
Temperatura di servizio: 10-12°C

Nome/Nombre/Name: Pinot Grigio IGP

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12°
Cantina/Bodega/Producer: Riporta
Regione/Regién/Region: Abruzzo

Anno/Afio/Year: 2024

Colore: Colore giallo paglierino con riflessi dorati
Profumo: Fruttato con aromi di erbe aromatiche, aromi di
rovere, vaniglia, noce moscata e note di pesca, pompelmo,
limone-lime e minerale

Gusto: Di medio corpo, rotondo e piacevole con un ottimo
equilibrio. Finale lungo e pulito, speziato

Abbinamenti: Facile da bere con ricchi piatti di pasta, carni
bianche e formaggi. Delizioso con zuppe cremose e pesce alla
griglia

Temperatura di servizio: 10-12°C

Awards: Berliner Wine Trophy 2021: Medaglia d'oro

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Grillo Sicilia DOC

Organic BIO

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Cellaro USULEA
Regione/Regién/Region: Sicilia

Anno/Afo/Year: 2024

Colore: Giallo paglierino brillante con riflessi verdognoli
Profumo: Presenta una buona progressione olfattiva che spazia
dai profumi di rosmarino, tipici del vitigno, ai fiori di sambuco,
alla frutta a polpa bianca, ai frutti gialli e al litchi.

Gusto: € morbido all'inizio, poi sapido e vivace, di buona
struttura, con un ottimo equilibrio alcolico. La persistenza degli
aromi rende piacevole la beva, lasciando una leggera e tipica
nota amarognola

Abbinamenti: Perfetto come aperitivo con sfogliatine di
formaggio o pezzetti di prosciutto sardo, piatti a base di bottarga
fresca, torte salate con verdure, piatti a base di crostacei e frutti
di mare, pesci saporiti e di media grassezza cotti o grigliati.
Ottimo con pecorino e formaggi semistagionati.

Temperatura di servizio: 10-12°C




N7

A

Nome/Nombre/Name: Falanghina del Sannio DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Feudi di San Gragorio
Regione/Regién/Region: Campania
Anno/Afo/Year: 2023

Colore: giallo paglierino tenue con lucenti riflessi
verdolini.

Profumo: intenso e persistente con sensazioni di
piccoli fiori bianchi e frutta.

Gusto: si presenta fresco ed equilibrato, con un finale
pulito.

Abbinamenti: Ideale come aperitivo, accompagna
qualsiasi tipo di antipasto, piatti a base di pesce e
verdure, formaggi freschi.

Temperatura di servizio: 8-10°C.

Nome/Nombre/Name: Sauvignon DOC Collio
Gradi alcolici/( hélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2024

Colore: giallo paglierino con riflessi brillanti
Profumo: sensazioni di peperone giallo, ananas,
salvia, pesca e una nota di foglia di pomodoro
Gusto: nerbo morbido, elegante ed aromatico
Abbinamenti: risotto ai funghi, carpaccio di tonno,
spaghetti alla scogliera, pesce alla griglia
Temperatura di servizio: 12°-14°C
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Nome/Nombre/Name: Greco di Tufo DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Lava
Regione/Regién/Region: Campania

Anno/Afio/Year:: 2024

Colore: giallo paglierino brillante

Profumo: offre un bouquet fresco e fragrante con note
di frutta tropicale (ananas) e mela (Golden Delicious),
unite a sentori floreali

Gusto: In bocca stupisce per la sua intensa sapidita unita
a una piacevole vena acida

Abbinamenti: A tutto pasto, si abbina bene ad antipasti
di mare caldi e freddi, pesce crudo (in particolare
crostacei) e primi piatti a base di verdure.

Temperatura di servizio: 10-12°C

Nome/Nombre/Name: Malvasia DOC Collio

Gradi alcolici/ /Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2021

Colore: paglierino lucente

Profumo: fruttato, minerale, pesca, fiori bianchi
Gusto: morbido e signorile, di freschezza intrigante
Abbinamento: da sposare con i piatti di mare o verdure
sostanziosi, pesce o carne bianca al forno
Temperatura di servizio: 12°- 14°

eohdli

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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https://liawine.eu/es/vinos/222-109-sauvignon-doc-collio.html#/2-anno-2022/12-formato-075_l/28-grados_alcoholicos-125

Nome/Nombre/Name: Verduzzo Friulano IGT
Icohélicos/Alcoholic degrees: 12°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year:: 2023

Colore: giallo dorato intenso e risplendente
Profumo: sentori di frutta candita e antiche spezie
delle farmacie di una volta

Gusto: morbido e aristocratico, dolce e lievemente
tannico, esito di miele

Abbinamento: formaggi erborinati con miele e
mostarde, gubana friulana, strudel, pasticceria
Temperatura di servizio: 10°- 12°

Gradi alcolici/

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna

Nome/Nombre/Name: Friulano DOC Collio

Gradi alcolici/( Icohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2022

Colore: giallo paglierino, lucente con riflessi verdolini
Profumo: di pera, mela erbe essicate con finale di
mandorla

Gusto: morbido e leggermente amarognolo.
Accattivante I’'equilibrio fra le note di mela e la vivace
freschezza

Abbinamento: branzino e ombrina alla griglia,
prosciutto crudo e salame

Temperatura di servizio: 12°- 14°
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Nome/Nombre/Name: Pinot Grigio Blush DOC
Gradi alcolici/( 1 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Region/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year:: 2024

Colore: giallo luminoso con sfumature di color rosa 1
buccia di cipolla friulana € e,
Profumo: intenso con sentori di agrumi e fiori

bianchi e delle note fruttate di ribes e visciola

Abbinamenti: Finger food a base di pesce in

aperitivo. Primi di pesce e carni bianche

Temperatura di servizio: 14°-16°C

alcohélicos/Alcoholic deg
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Nome/Nombre/Name: Rosato Terre Siciliane IGP
:12,5°

Icohélicos/Alcoholic d

Gradi alcolici/Grados
Cantina/Bodega/Producer: Riporta
Regione/Regién/Region: Sicilia

Anno/Afio/Year:: 2024

Colore: rosa tenue che mostra sfumature molto chiare,
brillanti e limpide con note di pesca, melone, rosa, asparago,
pompelmo rosa ed altea.

Profumo: fresco, vibrante e salino.

Gusto: leggermente amaro nel finale con un finale morbido.
Abbinamenti: ottimo con ostriche, caviale e granchi.
Consigliato con zuppe di pesce, cous cous e foie gras. Ottimo
con il pesce affumicato.

Temperatura di servizio: 10-12° C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Aglianico Campania IGT
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13,5°

Nome/Nombre/Name: Syrah Terre Siciliane IGT Cantina/Bodega/Producer: Lava

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13° Regione/Regién/Region: Campania

Cantina/Bodega/Producer: Luma - Cellaro Anno/Afio/Year: 2023

Regione/Region/Region: Sicilia Colore: rosso rubino profondo.

Anno/Afio/Year: 2023 Profumo: caratterizzato da un bouquet ampio e profondo in

Colore: rosso rubino con riflessi cremisi. ¢ cui spezie (tabacco dolce e noce moscata), note floreali “

Profumo: aroma di frutti rossi, sentori freschi e € i, Ju@o’ (viol.a) e frutti di bosco si fondono con la mineralita (pietra € il _)U@@‘
balsamici. focaia).

Gusto: corposo, tannini vividi, finale fresco. Gusto: spiccata mineralita e tannini importanti. Finale

notevole e lungo

Abbinamenti: trovera il suo miglior abbinamento con
bistecca alla fiorentina, pappardelle al ragu di selvaggina.
Delizioso anche con il manzo alla Stroganoff al tartufo.
Temperatura di servizio: 18°C

Abbinamenti: Buono con carni rosse, carni alla brace e
alla griglia, selvaggina da penna e formaggi stagionati.
Temperatura di servizio: 16-18° C

Nome/Nombre/Name: Sangiovese D’Abruzzo DOC

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Caldora
Regione/Regién/Region: Abruzzo

Anno/Afio/Year: 2023

Colore: rosso granato

Profumo: intenso e persistente, fruttato con nota vinosa
e sapore di legno.

Nome/Nombre/Name: Sangiovese Umbria IGT
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Perusia
Gusto: un vino di medio corpo, buona tannicita, ! Reglone{Reglon/Reglon: Umbria
. . g Anno/Afo/Year: 2024 ‘
equilibrato e di pronta beva. ‘ J Colore: Rosso rubino J
Abbinamenti: Perfetto se abbinato a taglieri di salumi, € ol 00 ) . €
olpette al sugo di carne grigliata e braciole Profumo: Intenso e armonico.
polp 8 erig Gusto: Secco, di buona consistenza.

Temperatura di servizio: 16-18° C Abbinamenti: Primi piatti e carni rosse.

Premi: i - S
Trofeo Internazionale di Francoforte 2021: Medaglia Temperatura di servizio: 16° C

d'Oro

Berliner Wine Trophy 2021: Medaglia d'oro
Concorso Internazionale di Lione 2022: Medaglia
d'Argento
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Nome/Nombre/Name: Rosso Toscana IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Terre Natuzzi
Regione/Regién/Region: Toscana

Colore: rosso rubino chiaro.

Profumo: fine al naso, con sentori di frutti di bosco e
fiori rossi. Secco e fresco, di buon corpo e tannini
morbidi.

Gusto: vino di medio corpo; acidita ben bilanciata.
Abbinamenti: una scelta perfetta per primi piatti ricchi e
cremosi, galline selvatiche arrosto ripiene o chorizo alla
brace o altre salsicce.

Temperatura di servizio: 16-18° C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Negroamaro Puglia IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: Luccarelli
Regione/Regién/Region: Puglia

Anno/Aiio/Year: 2024

Colore: colore rosso rubino con riflessi violacei.
Profumo: intenso, vinoso, speziato e fruttato, con note di
frutti a bacca nera (ribes e frutti di bosco).

Gusto: di medio corpo, vellutato, ottimo equilibrio tra
freschezza e sensazioni calde, retrogusto persistente e
sapido.

Abbinamenti: per la sua piacevole struttura e I'intensa
aromaticita, il Negroamaro si abbina idealmente a piatti
tipici pugliesi, orecchiette con cime di rapa e formaggi
caprini.

Temperatura di servizio: 16-18° C

Premi:

Mundus Vini 2022: Medaglia d'Oro

Trofeo Internazionale di Francoforte 2021: Medaglia d'Oro
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Nome/Nombre/Name: Chianti DOCG Riserva

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Terre Natuzzi
Regione/Regién/Region: Toscana

Anno/Afio/Year: 2018

Colore: questa riserva e di colore rosso rubino brillante
con riflessi granati.

Profumo: al naso aromi di ciliegia, prugna rossa e ribes
si sovrappongono a note di terra, petali di rosa e cuoio.
Gusto: al palato il vino & corposo e mostra un'ottima
struttura con tannini decisi e integrati e molta speziatura
nel lungo finale

Abbinamenti: Ideale con carni rosse alla griglia, salse
bordolesi, bistecca alla fiorentina e stinco di vitello
affogato al burro.

Temperatura di servizio: 18°C

Nome/Nombre/Name: Schioppettino IGT Venezia Giulia
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Region/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year: 2024

Colore: rosso luminoso con sfumature granate
Profumo: mora selvatica, mirtillo, ribes nero, spezie e
pepe

Gusto: corpo equilibrato, persistente, amabile struttura
Abbinamento: formaggi erborinati, spiedini di carne
esotici, crostata ai frutti di bosco, castagne
Temperatura di servizio: 14°- 16°

Affinamento: 5 mesi in botti di cemento e 2 mesi in
bottiglia

Nome/Nombre/Name: Nero D’avola Sicilia DOC
Organic BIO

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degi 1 13°

Cantina/Bodega/Producer: Cellaro

Regione/Regién/Region: Sicilia

Anno/Afo/Year: 2023

Colore: rosso rubino intenso e impenetrabile

Profumo: affascinante di

ciliegie rosse e frutta blu succosa e vibrante, erbe

selvatiche e

petali di rosa essiccati, noce moscata, insieme a vaniglia,

cioccolato nero, caffé e un pizzico di cannella

Gusto: Perfetto equilibrio tra eleganza e concentrazione.

Bella consistenza, tannini fini e un finale fresco e

appetitoso.

Abbinamenti: Secondi piatti di pasta al sugo, arrosti e

selvaggina. Ottimo con formaggi stagionati

Temperatura di servizio: 16-18°C

Awards: Korea Wine Challenge 2022: Medaglia di

bronzo

Nome/Nombre/Name: Cabernet Franc DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degl 1 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year: 2023

Colore: rubino con riflessi leggermente scuri
Profumo: speziato, vegetale e balsamico. Sentore di
peperone rosso e pepe

Gusto: struttura morbido-tannica e dal forte carattere
Abbinamento: gnocchi al ragu di selvaggina, spezzatino
speziato, lepre in salmi, carni alla griglia

Temperatura di servizio: 14°- 16°

Affinamento: 5 mesi in botti di cemento e 2 mesi in
bottiglia

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Cabernet Sauvignon DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year: 2022

Colore: rosso rubino carico

Profumo: intenso, dove una confettura di frutti di bosco
si stende su un fondo vanigliato

Gusto: corposo e aromatico. Asciutto, morbido e
persistente

Abbinamento: salame all’aceto balsamico, gnocchi al
ragu di pennuti di palude, lepre in umido

Temperatura di servizio: 16°- 18°

Nome/Nombre/Name: Cannonau di Sardegna DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Velar
Regione/Regiéon/Region: Sardegna

Anno/AfRo/Year: 2021

Colore: Rubino brillante con riflessi violacei che
diventano granati con il tempo

Profumo: Struttura aromatica intensa di frutti rossi
maturi come ciliegia e mora, ma anche fiori come
violetta e rosa appassita ed erbe aromatiche

Gusto: In bocca rivela subito il carattere di un vino
elegante vellutato, con una buona sensazione fruttata. |
tannini ben integrati e I'acidita equilibrata
accompagnano il vino nel finale persistente
Abbinamenti: si abbina molto bene a una lasagna ricca
di verdure con melanzane affumicate, feta al
peperoncino, zucchine grigliate e peperone rosso. Una
semplice costoletta di vitello alla griglia con I'osso o un
filetto di cervo. Ottimo con formaggi ovini stagionati e
vaccini

Temperatura di servizio: 16-18°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Refosco dal Peduncolo Rosso
DOC Friuli

Gradi alcolici/Grados grees: 12,5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year: 2023

Colore: rubino acceso

Profumo: di mora che si fonde con la frutta rossa matura
Gusto: sapore asciutto e austero. Di buon corpo, con
tannini delicati e rotondi

Abbinamento: grigliate miste, gnocchi al ragu, gulasch,
stinco di vitello

Temperatura di servizio: 14°- 16°
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Nome/Nombre/Name: Nero D’avola Sicilia DOC

Gradi alcolici/Grados gl 0 13°
Cantina/Bodega/Producer: Riporta
Regione/Regién/Region: Sicilia

Anno/Afo/Year: 2023

Colore: rosso intenso e brillante con riflessi violacei.
Profumo: Presenta aromi

elaborati con sentori di spezie (come liquirizia e chiodi di
garofano), prugna secca, ciliegia, mora e ribes nero
Gusto: Perfetto equilibrio tra eleganza e concentrazione.
Bella consistenza, tannini fini e un finale fresco e
appetitoso

Abbinamenti: Primi piatti, carni alla griglia e arrosto,
selvaggina da piuma e formaggi stagionati

Temperatura di servizio: 16-18°C

Awards:

Mundus Vini 2021: Medaglia d'Argento

Trofeo Internazionale di

Francoforte2021: Medaglia d'Oro

Trofeo del Vino di Berlino 2021: Medaglia d'Oro
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Nome/Nombre/Name: Merlot DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli
Anno/Afo/Year: 2023
Colore: rosso rubino con riflessi violacei
Profumo: violetta, mora, lampone, prugna e ciliegia
Gusto: asciutto, pieno e giustamente tannico.
Un’inaspettata morbidezza mitiga il fondo amarognolo
Abbinamento: affettati misti, orzo e fagioli, carne in
umido con verze o alla griglia

Temperatura di servizio: 14°- 16°

Nome/Nombre/Name: Chianti DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°

Cantina/Bodega/Producer: Borghetto

Regione/Regién/Region: Toscana

Anno/Afio/Year: 2023

Colore: rosso rubino intenso

Profumo: si presenta al naso con un bouquet fruttato e y
1

floreale, con note di ciliegia, viola e spezie.
Gusto: al palato & semplice e gustoso, con tannini -
morbidi e un finale fruttato.
Abbinamenti: Perfetto per accompagnare piatti della
tradizione come la pasta al ragu, la bistecca alla
fiorentina e i salumi, si abbina anche a formaggi poco
stagionati e carni rosse alla griglia.
Temperatura di servizio: 16°-18° C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna



MORELLINO
DI SCANSANO
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Nome/Nombre/Name: Morellino di Scansano DOCG La
Rasola

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13.5°
Cantina/Bodega/Producer: C. del Morellino di Sc.
Regione/Regién/Region: Toscana

Anno/Afio/Year: 2023

Colore: rubino pieno, ricco di materia cromatica, vivacizzato da
riflessi purpurei

Profumo: Il bouquet olfattivo si caratterizza per carattere e
piacevolezza, ampiezza e profondita, con note fruttate, florealie
speziate soffuse a sentori di sottobosco

Gusto: La godibilita dell'assaggio non si fa mancare nulla in
quanto a persistenza ed equilibrio: i tannini sono ben presenti
ma eleganti, sottili, bilanciati, assieme alla freschezza, da una
rotondita fruttata

Abbinamenti: perfetto su primi piatti saporiti, e su secondi di
carne rossa, magari alla griglia, o anche con la cacciagione. Da
provare con le pappardelle al ragu di cinghiale.

Temperatura di servizio: 16-18°C

Nome/Nombre/Name: Ripasso Valpolicella Superiore DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13.5°
Cantina/Bodega/Producer: Sartori Di Verona
Regione/Regiéon/Region: Veneto
Anno/Afio/Year:: 2021
Colore: Cromatismi di un rosso vivo granato e di gran
tono.
Profumo: Lolfatto & premiato da sentori di bacca rossa
che sconfinano nella ciliegia matura legno tostato ,
Blackberry , ribes nero , Vaniglia.
Gusto: Al palato denota grande morbidezza per un
corpo particolarmente pieno.
Abbinamenti: Si abbina a formaggi di capra gratinati su
insalate di foglie, a primi piatti saporiti, a carni rosse
arrosto o alla griglia, a selvaggina e a formaggi
stagionati.

Temperatura di servizio: 15-18°C

Gradi alcolici/Grados

Nome/Nombre/Name: Chianti Classico DOCG
1 hAals IA' Lalie A gl : 13°

Cantina/Bodega/Producer: Terre Natuzzi
Regione/Regién/Region: Toscana

Anno/Afio/Year: 2023

Colore: rosso rubino intenso

Profumo: offre aromi di ciliegie mature e prugne rosse,
con sottili note di baccelli di vaniglia tostati e fiori viola
Gusto: Al palato, il vino superbamente strutturato
mostra carattere con una vivace acidita e un finale
piacevolmente sapido

Abbinamenti: Perfetto se accompagnato con un tagliere
di salumi, polpette al sugo di pomodoro, carne alla griglia
e pappardelle al tartufo

Temperatura di servizio: 18°C

Nome/Nombre/Name: Dolcetto D’Alba DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Della Marmora
Regione/Regién/Region: Piemonte
Anno/Afo/Year: 2024
Colore: Manto rubino brillante
Profumo: profuma di ciliegie fresche, lamponi maturi e
succose more, seguiti da un leggero sentore di mandorla
Gusto: In bocca, la freschezza é protagonista, con
un'acidita vivace e tannini morbidi che conducono a un
finale asciutto e persistente
Abbinamenti: Si sposa con antipasti leggeri a base di
salumi e formaggi freschi, con primi piatti semplici, carni
bianche delicate o a una pizza margherita.

Temperatura di servizio: 16-18°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Primitivo Puglia IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Riporta
Regione/Regién/Region: Puglia

Anno/Afo/Year: 2024

Colore: colore rosso rubino intenso con riflessi violacei.
Profumo: bouquet complesso con numerosi frutti rossi.
Gusto: corposo, morbido, abbastanza tannico,
armonico. Pronto da bere.

Abbinamenti: ottimo con primi piatti ricchi, carni rosse,
selvaggina e formaggi di media stagionatura.
Temperatura di servizio: 16-18°C

Premi:

Mundus Vini 2023: Medaglia d'Oro

Nome/Nombre/Name: Amarone Della Valpolicella DOCG
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 15°
Cantina/Bodega/Producer: Sartori Di Verona
Regione/Regién/Region: Veneto

Anno/Afio/Year:: 2020

Colore: rosso intenso con riflessi granati.

Profumo: fruttato con note di spezie - legno tostato,
Blackberry, Violette.

Gusto: pieno e vellutato.

Abbinamenti: Si accompagna a piatti importanti, carni
rosse, selvaggina, formaggi piccanti e stagionati.
Temperatura di servizio: 15-18°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Ripasso della Valpolicella
Superiore DOC

Gradi alcolici/Grados grees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: Negrar
Regione/Regidn/Region: Veneto

Anno/Afo/Year: 2022

Colore: Rosso rubino intenso

Profumo: Al naso, emergono profumi di ciliegia e prugna
matura, con note speziate e di vaniglia.

Gusto: In bocca, € caldo, avvolgente e vellutato, con
tannini morbidi e un finale persistente.

Abbinamenti: Si abbina a piatti ricchi e saporiti, come
arrosti di carne rossa, brasati, selvaggina e formaggi
stagionati. E ideale con primi piatti a base di sughi di
carne.

Temperatura di servizio: 16-18°C

1eahali
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Nome/Nombre/Name: Barolo DOCG

Gradi alcolici/Grados /Alcoholic degrees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: La Marmora
Regione/Regién/Region: Piemonte

Anno/Afio/Year:: 2019

Colore: rosso granato limpido e luminoso

Profumo: apre un olfatto deciso di frutti di bosco in
confettura e spezie dolci, note di fiori secchi e viola
appassita, insieme a toni balsamici e mentolati di
macchia mediterranea

Gusto: assaggio potente, vigoroso e ben calibrato tra
freschezza e sapidita, & ricco nei rimandi speziati di
cannella e chiodi di garofano, mentre chiude verso note
piu delicate di talco e cipria.

Abbinamenti: con un filetto ai porcini, con un tortino di
patate e tartufo nero, con formaggi stagionati.
Temperatura di servizio: 18°C
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Nome/Nombre/Name: Amarone della Valpolicella
DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 15.5°
Cantina/Bodega/Producer: Negrar
Regione/Region/Region: Veneto

Anno/Afio/Year: 2021

Colore: Rosso rubino intenso

Profumo: al naso rivela aromi di frutta rossa matura, 4
spezie, tabacco e cacao. €=
Gusto: Al palato é caldo, avvolgente, con tannini vigorosi

e un finale persistente.

Abbinamenti: Si abbina a carni rosse alla brace,

selvaggina, formaggi stagionati e piatti a base di tartufo

nero.

Temperatura di servizio: 15-18°C

Nome/Nombre/Name: Brunello di Montalcino DOCG
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: Fattoria dei Barbi
Regione/Regién/Region: Toscana
Anno/Afio/Year:: 2019

Colore: rosso rubino brillante, di bella intensita.
Profumo: Profumo di frutta a bacca rossa, lamponi,

visciola, sfumature di rosa canina, note di menta e 5:—’ @
liquirizia. € - Jy@@

Gusto: al gusto accattivante ed equilibrato, sorso lungo
e sapido, fresco, balsamico, leggermente speziato con
retrogusto di frutta candita ed arancio.

Abbinamenti: piatti ricchi di sapore come carni rosse
stufate o selvaggina, grigliate o arrosti misti. Formaggi a
pasta dura saporiti e ben stagionati.

Temperatura di servizio: 18°C

BAUNELLO
DI MONTALCING

NaTA

Nome/Nombre/Name: Brunello di Montalcino DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: | Palazzi
Regione/Regién/Region: Toscana

Anno/Afio/Year:: 2020

Il Brunello di Montalcino DOCG | Palazzi € un vino rosso
che esprime I'essenza del territorio toscano. Prodotto
con uve Sangiovese in purezza. Un vino toscano elegante
e strutturato, perfetto per gli amanti dei grandi rossi

5
 J

italiani.
Colore: rosso rubino intenso con riflessi granati 4
Profumo: al naso si apre con un bouquet complesso di ey
frutti rossi, spezie, cuoio e tabacco

Gusto: al palato e ricco, fresco e persistente, con tannini

nobili e un finale elegante.

Abbinamenti: Si abbina a carni rosse alla griglia,

selvaggina, formaggi stagionati e primi piatti con sughi

importanti.

Temperatura di servizio: 18°C

Affinamento per 36 mesi in botti di rovere di Slavonia e

12 mesi in bottiglia

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Ribolla Gialla Brut Nature

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia

Colore: Brillante oro bianco con accenno al paglierino tenue dal
perlage fine e persistente.

Profumo: Rivela un'energia vitale accesa di freschezza, dove la
precisione agrumata del pompelmo di Cipro sfuma nelle note
floreali di biancospino e sambuco per poi evolversi in sentori di
frutta fresca a pasta bianca, con un tocco finale leggermente
amaricante.

Sapore: L'assenza di zuccheri aggiunti & sostenuta e compensata
dalla ricchezza dei polialcoli. Croccante la bollicina dalla
‘piacevole sapidita di iodio marino e freschezza riconducibile ad
un bel morso di agrume e frutta fresca.

Abbinamento: Aperitivo di benvenuto, antipasti freschi, crudi e
secondi di pesce.

Temperatura di servizio: 6°C—7°C

Nome/Nombre/Name: Prosecco DOC Millesimato Extra
Dry

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 11°
Cantina/Bodega/Producer: Casa Gheller
Regione/Region/Region: Veneto

Anno/Afio/Year: 2019

Colore: giallo paglierino scarico, perlage fine e
persistente

Profumo: fruttato e floreale con note di mela golden
matura e piccoli fiori di montagna.

Gusto: secco7

, morbido e sapido con retrogusto fruttato ed armonico
Abbinamenti: ottimo aperitivo accompagnato da
stuzzichini salati. Ideale con pesci marinati e primi piatti
a base di erbe spontanee.

Temperatura di servizio: 6°-8°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna

Nome/Nombre/Name: Prosecco DOC Millesimato
Extra Dry

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degi :11°
Cantina/Bodega/Producer: Casa Gheller
Regione/Regién/Region: Veneto

Colore: giallo paglierino scarico, perlage fine e
persistente

Profumo: fruttato e floreale con note di mela golden
matura e piccoli fiori di montagna.

Gusto: asciutto, morbido e sapido con retrogusto
fruttato ed armonico

Abbinamenti: ottimo aperitivo accompagnato da
stuzzichini salati. Ideale con pesci marinati e primi
piatti a base di erbe spontanee.

Temperatura di servizio: 6°-8°C

FARIO

FRANCIACORTA
BRUT

Nome/Nombre/Name: Franciacorta Brut DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohdlicos/Alcoholic degl :12,5°
Cantina/Bodega/Producer: Fario
Regione/Regién/Region: Lombardia

Colore: Colore giallo paglierino brillante con perlage
fine

Profumo: profumo delicato di frutta bianca, agrumi e
lievi sentori di crosta di pane

Gusto: Al palato e fresco, vivace, secco ed equilibrato,
con una piacevole sapidita

Abbinamenti: Perfetto per aperitivi raffinati, antipasti
di pesce, primi piatti leggeri, risotti ai frutti di mare e
secondi di pesce. Ottimo anche con formaggi freschi
Temperatura di servizio: 6°-8°C
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Nome/Nombre/Name: Grillo Sicilia DOC

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12,5°
Cantina/Bodega/Producer: Cademusa
Regione/Region/Region: Sicilia

Anno/Afo/Year: 2024

Color: amarillo claro maravillosamente brillante.
Aroma: cautivadora con matices de flor de cerezo,
madreselva, acacia y naranja.

Sabor: impresiona por su sabor elegantemente seco. )
P P g Nome/Nombre/Name: Chardonnay Frizzante

La textura es maravillosamente ligera en el paladar. R
:4I 0 Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 10
€ wilm, J,‘”@

Gr?CIaS. a. I.a moderada acidez de la fruta, Cadt'e’musa Cantina/Bodega/Producer: Villa degli Olmi e
Grillo Sicilia halaga el paladar con una sensacién de Regione/Region/Region: Veneto .
suavidad sin que le falte frescura. El final de este vino
joven de la region vinicola de Sicilia es deliciosamente
largo. Nuevamente aparecen notas de guayaba y
physalis.

Maridajes: combina perfectamente con ensalada de
esparragos con quinoa, espaguetis con yogur y pesto
de menta o verduras al wok con pescado, mariscoy
aperitivos de pescado.

Temperatura de servicio: 8-10°C

Bambellt
PECORING -

Nome/Nombre/Name: Pecorino IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12°
Cantina/Bodega/Producer: Tor Di Mezzo
Regione/Region/Region: Marche
Anno/Afio/Year: 2024

Color: amarillo pajizo con notas doradas.

: X Color: amarillo pajizo con notas verdosas
Perfume: persuasivo y complejo, con notas frutales, “ - . ?
florales y especiadas ] 00 Perfume: afrutado con notas citricas, persistente. ¢ 00
. J ()0 3 010
. - = A0 Sabor: buena estructura, excelente frescura, sabor - = 29
Sabor: buena estructura, pleno, suave y persistente.

. X . . leno e intenso.
Maridaje: toda la cocina marinera, en particular P L X
pescados y mariscos crudos. Perfecto también con Maridaje: todos los pescados, mariscos y platos de

K marisco, incluidos los crudos, quesos verdes, carnes
platos delicados de carne, verduras y quesos frescos y

. L blancas. Excelente aperitivo.
semicurados. Excelente como aperitivo. L. R
. o Temperatura de servicio: 8-10°C
Temperatura de servicio: 8-10°C

Nome/Nombre/Name: Passerina IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12°
Cantina/Bodega/Producer: Gambelli
Regione/Regién/Region: Marche
Anno/Afio/Year: 2024

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna



Nome/Nombre/Name: Pinot Grigio DOC Collio

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2024

Color: amarillo pajizo con ligeros matices ceniza
Fragancia: fruta fresca con flores de acacia y corteza
de pan.

Gusto: en boca ofrece una estructura sélida y
decidida. delicados juntos. Elegancia sobria
Maridaje: espaguetis con marisco, pescado al horno
Temperatura de servicio: 12°-14°C

Nome/Nombre/Name: Chardonnay DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year:: 2024

Color: amarillo pajizo palido, con reflejos verdosos.
Fragancia: primaveral con notas de fruta blanca
Gusto: pleno y redondo, la finura del alcohol se
mezcla perfectamente con el marcado frescor
Maridaje: embutidos y aperitivos de pescado
Temperatura de servicio: 12°-14°C
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Nome/Nombre/Name: Traminer Aromatico IGT
Gradi alcolici/t alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year:: 203

Color: amarillo pajizo con reflejos verdosos
Fragancia: aromatica, escaramujo, pimienta blanca y
fruta exdtico

Gusto: seco, aromatico, persistente.

Maridaje: risotto de esparragos, ostras crudas, sushi,
filete de lubina marinado

Temperatura de servicio: 10°-12°C

Nome/Nombre/Name: Ribolla Gialla DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2024

Color: amarillo pajizo con reflejos verdosos
Fragancia: notas florales, citricos y frutas exoticas.
Gusto: pleno, persuasivo, fresco, ligeramente citrino.
Persistencia delicada y retrogusto aromatico.
Maridaje: perfecto como aperitivo, con quesos,
verduras rebozadas, platos de pescado
Temperatura de servicio: 12°-14°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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https://liawine.eu/es/vinos/223-110-pinot-grigio-doc-collio.html#/2-anno-2022/12-formato-075_l/20-grados_alcoholicos-13
https://liawine.eu/es/vinos/219-106-traminer-aromatico-igt.html#/3-anno-2021/12-formato-075_l/20-grados_alcoholicos-13
https://liawine.eu/es/vinos/221-108-chardonnay-doc-collio.html#/2-anno-2022/12-formato-075_l/20-grados_alcoholicos-13
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Nome/Nombre/Name: Vermentino IGP

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Velar
Regione/Regién/Region: Sardegna

Anno/Afio/Year: 2024

Color: Amarillo pajizo brillante con reflejos verdosos.

Nariz: Presenta una buena progresion aromdtica, que abarca
desde aromas de romero, tipicos de la variedad, hasta flor de
sauco, fruta blanca, fruta amarilla y lichi.

Gusto: Al principio es suave, luego sabroso y vivo, con buena
estructura y excelente equilibrio alcohdlico. Sus aromas
persistentes lo hacen agradable de beber, dejando una ligera 'y
caracteristica nota amarga.

Maridajes: Perfecto como aperitivo con bocaditos de queso o
trozos de prosciutto sardo, platos a base de bottarga fresca,
pasteles de verduras salados, mariscos y pescados sabrosos de
grasa media, cocidos o a la parrilla. Excelente con quesos
pecorino y semicurados.

Temperatura de servicio: 10-12 °C

Nome/Nombre/Name: Pinot Grigio IGP

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12°
Cantina/Bodega/Producer: Riporta
Regione/Regién/Region: Abruzzo

Anno/Afio/Year: 2024

Color: Amarillo pajizo con reflejos dorados

Nariz: Afrutado con aromas a hierbas aromaticas,
roble, vainilla, nuez moscada y notas de melocotdn,
pomelo, lima-limén, ademas de mineralidad.

Sabor: De cuerpo medio, redondo y agradable, con un
excelente equilibrio. Final largo, limpio y especiado.
Maridajes: Fécil de beber con platos de pasta
contundentes, carnes blancas y quesos. Delicioso con
sopas cremosas y pescado a la parrilla.

Temperatura de servicio: 10-12 °C

Premios: Berliner Wine Trophy 2021: Medalla de Oro

15

Nome/Nombre/Name: Grillo Sicilia DOC
Organic BIO

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Cellaro USULEA
Regione/Region/Region: Sicilia

Anno/Afo/Year: 2024

Color: Amarillo pajizo, brillante y vivo, con reflejos
dorados.

Nariz: Fresco y mineral, con notas de flores amarillas,
melocoton vy citricos.

Sabor: Sabroso y con cuerpo, con notas minerales.
Ligeramente amargo al final.

Maridajes: Excelente con platos de pescado (cangrejo),
quesos frescos, risottos ligeros, cuscus y sopa de
pescado. Excelente con pescado ahumado.
Temperatura de servicio: 10-12 °C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Vinos Blancos para amar

Nome/Nombre/Name: Falanghina del Sannio DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Feudi di San Gragorio
Regione/Regién/Region: Campania
Anno/Afio/Year: 2023

Color: amarillo pajizo palido con reflejos verdosos
brillantes.

Aroma: intenso y persistente con sensaciones de

pequeiias flores blancas y fruta. N
Sabor: es fresco y equilibrado, con un final limpio.

Maridajes: Ideal como aperitivo, acompafia cualquier

tipo de entrante, platos de pescado y verduras,

quesos frescos.

Temperatura de servicio: 8-10°C.

Nome/Nombre/Name: Greco di Tufo DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Lava
Regione/Regién/Region: Campania

Anno/Afio/Year:: 2024

Color: Amarillo pajizo brillante

Nariz: Ofrece un aroma fresco y fragante con notas de
frutas tropicales (pifia) y manzana (Golden Delicious),
combinadas con notas florales.

Sabor: En boca, sorprende por su intenso sabor
combinado con una agradable acidez.

Maridajes: Combina bien con aperitivosde marisco frios
y calientes, pescado crudo (especialmente crustaceos)y
primeros platos a base de verduras.

Temperatura de servicio: 10-12 °C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna




Nome/Nombre/Name: Sauvignon DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2024

Color: amarillo pajizo con reflejos brillantes
Fragancia: sensaciones de pimiento amarillo, pifia,
salvia, melocotdn y una nota de hoja de tomate
Gusto: columna vertebral suave, elegante y
aromatica.

Maridaje: risotto de setas, carpaccio de atun,
espaguetis con marisco, pescado a la parrilla
Temperatura de servicio: 12°-14°C

Nome/Nombre/Name: Verduzzo Friulano IGT
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regiéon/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year:: 2023

Color: amarillo dorado intenso y brillante
Perfume: toques de frutas confitadas y especias
antiguas farmacias del pasado

Sabor: suave y aristocratico, dulce y ligeramente
tanico, resultado de la miel

Maridaje: quesos azules con miel y mostazas, Gubana
friulana, strudel, bolleria

Temperatura de servicio: 10°-12°
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Nome/Nombre/Name: Malvasia DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2021

"/ Color: amarillo pajizo brillante "/ |
€ J,@@ Perfume: afrutado, mineral, melocotdn, flores blancas. ¢ JII@@

Sabor: suave y elegante, con una frescura intrigante.
Maridaje: para acompafiar platos de marisco o
verduras contundentes, pescado o carnes blancas al
horno

Temperatura de servicio: 12°-14°

Nome/Nombre/Name: Friulano DOC Collio

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°

Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris

Regione/Region/Region: Friuli Venezia Giulia

Anno/Afio/Year:: 2022
= Color: amarillo pajizo, brillante con reflejos verdosos. = !
2 @ Fragancia: pera, manzana, hierbas secas con un final de 2 @

€ 00 almendra € M, ,00

Sabor: suave y ligeramente amargo. Cautivador el

equilibrio entre notas de manzana y frescura viva

Maridaje: lubina y corvina a la plancha, jamoén crudo y

salami

Temperatura de servicio: 12°-14°

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Vinos Rosados

Nome/Nombre/Name: Rosato Terre Siciliane IGP

Nome/Nombre/Name: Pinot Grigio Blush DOC Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12,5°

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13° Cantina/Bodega/Producer: Riporta
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris Regione/Region/Region: Sicilia
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia Anno/Afio/Year:: 2024

Anno/Afo/Year:: 2024 Color: rosa pélido que muestra matices muy claros,

Color: amarillo brillante con matices de piel de brillantes y claros con notas de melocotén, meldn, y
cebolla friulana rosa rosa, esparragos, pomelo rosa y malvavisco. ) 1 @
Fragancia: intenso con notas de citricos y flores Nariz: fresco, vibrante y salino. € win
blancas y notas frutales de grosellas y guindas Sabor: Ligeramente amargo al final con un final

Maridaje: Bocadillos a base de pescado como suave.

aperitivo. Primeros platos de pescado y carnes Maridajes: excelente con ostras, caviar y cangrejos.

blancas Recomendado con sopas de pescado, cuscus y foie

Temperatura de servicio: 14°-16°C gras. Excelente con pescado ahumado.

Temperatura de servicio: 10-12° C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Vinos Tintos para beber

Nome/Nombre/Name: Syrah Terre Siciliane IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Luma - Cellaro
Regione/Region/Region: Sicilia

Anno/Afio/Year: 2023

Color: rojo rubi con reflejos carmesi.

Nariz: aroma a frutos rojos, notas frescas y balsamicas.
Sabor: con cuerpo, taninos vivos, final fresco.
Maridaje: Bueno con carnes rojas, carnes a la brasay a
la brasa, caza de plumay quesos curados.
Temperatura de servicio: 16-18° C

Nome/Nombre/Name: Aglianico Campania IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13,5°
Cantina/Bodega/Producer: Lava

Regione/Regi6n/Region: Campania

Anno/Aiio/Year: 2023

Color: rojo rubi intenso.

Nariz: caracterizado por un bouquet amplio y
profundo en el que especias (tabaco dulce y nuez
moscada), notas florales (violeta) y frutos del bosque
se mezclan con mineralidad (pedernal).

Sabor: marcada mineralidad y taninos importantes.
Final notable y largo

Maridajes: encontrara su mejor maridaje con el filete a
la florentina, las pappardelle con el ragu de caza.
También delicioso con stroganoff de ternera trufado.
Temperatura de servicio: 18°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Sangiovese D’Abruzzo DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Caldora
Regione/Regién/Region: Abruzzo

Anno/Afio/Year: 2023

Color: rojo granate

Nariz: intenso y persistente, afrutado con nota vinosa y
sabor amaderado.

Sabor: un vino de cuerpo medio, buena tanicidad,
equilibrado y facil de beber.

Maridajes: Perfecto para acompafiar con fiambres,
albdéndigas con salsa de carne a la brasa y chuletas.
Temperatura de servicio: 16-18° C

Premios:

Trofeo Internacional de Frankfurt 2021: Medalla de Oro
Trofeo del Vino de Berlin 2021: Medalla de oro
Concurso Internacional de Lyon 2022: Medalla de Plata

Nome/Nombre/Name: Rosso Toscana IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Terre Natuzzi
Regione/Regién/Region: Toscana

Color: rojo rubi claro.

Nariz: fino en nariz, con notas de frutos del bosque y
flores rojas. Seco y fresco, con buen cuerpo y taninos
suaves.

Sabor: vino de cuerpo medio; Acidez bien equilibrada
Maridajes: Una eleccion perfecta para primeros platos
ricos y cremosos, pollos asados rellenos o chorizo u
otros embutidos a la plancha.

Temperatura de servicio: 16-18° C

€ 1.@@0

Nome/Nombre/Name: Sangiovese Umbria IGT
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Perusia
Regione/Regién/Region: Umbria
Anno/Afo/Year: 2024

Color: Rojo rubi

Fragancia: Intenso y armonioso.

Gusto: Seco, buena consistencia.

Maridaje: Primeros platos y carnes rojas.
Temperatura de servicio: 16° C

Nome/Nombre/Name: Negroamaro Puglia IGT
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: Luccarelli
Regione/Region/Region: Puglia

Anno/Afio/Year: 2024

Color: color rojo rubi con reflejos violaceos.

Nariz: intenso, vinoso, especiado y afrutado, con notas
de frutos negros (grosellas y frutos del bosque).
Sabor: cuerpo medio, aterciopelado, excelente
equilibrio entre frescor y sensaciones calidas,
postgusto persistente y sabroso.

Maridaje: por su agradable estructura y su intenso
aroma, Negroamaro combina idealmente con platos
tipicos de Apulia, orecchiette con grelos y quesos de
cabra.

Temperatura de servicio: 16-18° C

Premios:

Mundus Vini 2022: Medalla de Oro

Trofeo Internacional de Frankfurt 2021: Medalla de
Oro

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Vinos Tintos para disfrutar

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna



Nome/Nombre/Name: Chianti DOCG Riserva

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Terre Natuzzi
Regione/Region/Region: Toscana

Anno/Afo/Year: 2018

Color: esta reserva es de color rojo rubi brillante con
reflejos granates.

Nariz: en nariz se superponen aromas de cereza, ciruela
rojay grosella con notas de tierra, pétalos de rosa y
cuero.

Sabor: en boca el vino tiene mucho cuerpo y muestra
una excelente estructura con taninos firmes e
integrados y mucho picante en un final largo.
Maridajes: Ideal con carnes rojas a la parrilla, salsas
bordelesas, filete a la florentina y jarrete de ternera
escalfado en mantequilla.

Temperatura de servicio: 18°C

Nome/Nombre/Name: Schioppettino IGT Venezia Giulia
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Region/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year: 2024

Color: rojo brillante con matices granates.

Fragancia: mora silvestre, ardndano, grosella negra,
especias y pimienta.

Sabor: cuerpo equilibrado, persistente, estructura dulce.
Maridaje: quesos azules, brochetas de carne exdtica,
tarta de frutos del bosque, castaiias

Temperatura de servicio: 14°-16°

Crianza: 5 meses en barrica de cemento y 2 meses en
botella

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Nero D’avola Sicilia DOC

Organic BIO
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Cellaro
Regione/Regién/Region: Sicilia
Anno/Afo/Year: 2023
Color: Rojo rubi intenso e impenetrable.
Nariz: Aromas fascinantes a cerezas rojas y vibrantes y
jugosas frutas azules, hierbas silvestres y pétalos de
rosa secos, nuez moscada, junto con vainilla, chocolate
negro, café y un toque de canela.
Sabor: Equilibrio perfecto entre eleganciay
concentracion. Textura exquisita, taninos finos y un
final fresco y apetitoso.
Maridajes: Pastas con salsa, asados y carnes de caza.
Excelente con quesos curados.
Temperatura de servicio: 16-18 °C.
Premios: Korea Wine Challenge
2022: Medalla de Bronce.

Nome/Nombre/Name: Cabernet Franc DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year: 2023

Color: rubi con reflejos ligeramente oscuros
Perfume: especiado, vegetal y balsamico. Intuicién de
pimiento rojo y pimiento

Sabor: estructura tanica suave y caracter fuerte.
Maridaje: fioquis con ragu de caza, guiso liebre
especiada, carnes a la brasa

Temperatura de servicio: 14°-16°

Crianza: 5 meses en barrica de cemento y 2 meses en
botella
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Nome/Nombre/Name: Cabernet Sauvignon DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Region/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year: 2022

Color: rojo rubi intenso

Nariz: intenso, donde se extiende una mermelada de
frutos rojos sobre una base de vainilla.

Sabor: con cuerpo y aromatico. Seco, suavey
persistente.

Maridaje: salami con vinagre balsamico, fioquis con
ragu de plumas de marisma, liebre guisada
Temperatura de servicio: 16°-18°

Nome/Nombre/Name: Cannonau di Sardegna DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Velar
Regione/Regién/Region: Sardegna

Anno/Afio/Year: 2021

Color: Rubi brillante con reflejos purpura que se tornan
granate con la crianza.

Nariz: Intensa estructura aromatica de frutos rojos
maduros como cereza y mora, asi como notas florales
como violeta y rosa seca, y hierbas aromaticas.

Sabor: En boca, revela inmediatamente el caracter de
un vino elegante y aterciopelado, con una agradable
sensacion afrutada. Taninos bien integrados y una
acidez equilibrada acomparian al vino hasta un final
persistente.

Maridajes: Marida muy bien con una rica lasafia de
verduras con berenjena ahumada, queso feta con chile,
calabacin a la parrilla y pimiento rojo. Una sencilla
chuleta de ternera a la parrilla con hueso o un filete de
venado. Excelente con quesos curados de oveja y de
vaca.

Temperatura de servicio: 16-18 °C

1
€ il

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Refosco dal Peduncolo Rosso
DOC Friuli

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12,5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Region/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year: 2023

Color: rubi brillante

Fragancia: a mora que se mezcla con frutos rojos
maduros.

Sabor: sabor seco y austero. Buen cuerpo, con taninos
delicados y redondos.

Maridaje: parrilladas mixtas, fioquis con salsa de
carne, gulash, jarrete de ternera

Temperatura de servicio: 14°-16°

Nome/Nombre/Name: Nero D’avola Sicilia DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Riporta
Regione/Regién/Region: Sicilia

Anno/Afio/Year: 2023

Color: Rojo intenso y brillante con reflejos violaceos.
Nariz: Aromas complejos

con notas especiadas (como regaliz y clavo), ciruela
pasa, cereza, mora y grosella negra.

Sabor: Equilibrio perfecto entre eleganciay
concentracion. Textura agradable, taninos finos y un
final fresco y apetitoso.

Maridajes: Primeros platos, carnes a la parrilla y
asadas, aves de caza y quesos curados.
Temperatura de servicio: 16-18 °C

Premios:

Mundus Vini 2021: Medalla de Plata

International Trophy Frankfurt 2021: Medalla de Oro
Berlin Wine Trophy 2021: Medalla de Oro
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Nome/Nombre/Name: Merlot DOC Collio

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Region/Region: Friuli

Anno/Afio/Year: 2023

Color: rojo rubi con reflejos violaceos

Fragancia: violeta, mora, frambuesa, ciruelay cereza.
Sabor: seco, pleno y justamente tanico. Una suavidad
inesperada mitiga el regusto amargo.

Maridaje: embutidos mixtos, cebada y frijoles, carnes
guisadas con repollo o a la plancha

Temperatura de servicio: 14°-16°

Nome/Nombre/Name: Chianti DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Borghetto
Regione/Regién/Region: Toscana
Anno/Afo/Year: 2023

Color: rojo rubi intenso

Fragancia: Se presenta en nariz con un bouquet
afrutado y floral, con notas de cereza, violeta y
especias.

Gusto: En boca es sencillo y sabroso, con taninos
suaves y un final afrutado.

Maridaje: Perfecto para acompaiar platos
tradicionales como pasta con ragu, filete florentino y
embutidos, también combina bien con quesos
ligeramente curados y carnes rojas a la parrilla.
Temperatura de servicio: 16°-18° C

Vinos Tintos para amar

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Morellino di Scansano DOCG La
Rasola

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13.5°
Cantina/Bodega/Producer: C. del Morellino di Sc.
Regione/Regién/Region: Toscana

Anno/Afo/Year: 2023

Color: rubi pleno, rico en materia cromdtica, amenizado por
reflejos violdceos.

Nariz: El bouquet olfativo se caracteriza por caracter y agrado,
amplitud y profundidad, con notas frutales, florales y especiadas
bafiadas por toques de sotobosque.

Sabor: Al disfrute de la cata no le falta de nada en cuanto a
persistencia y equilibrio: los taninos estan bien presentes pero
elegantes, sutiles, equilibrados, unidos al frescor, por una
redondez frutal.

Maridajes: perfecto con sabrosos primeros platos, y con
segundos platos de carnes rojas, quizas a la parrilla, o incluso
con caza. Pruébalo con pappardelle con ragu de jabali.
Temperatura de servicio: 16-18°C

Nome/Nombre/Name: Ripasso Valpolicella Superiore DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13.5°
Cantina/Bodega/Producer: Sartori Di Verona
Regione/Region/Region: Veneto

Anno/Afio/Year:: 2021

Color: Colores de un rojo granate brillante y de gran
tono.

Fragancia: El olfato se ve recompensado por notas de
frutos rojos que bordean la cereza madura, madera
tostada, mora, grosella negra, vainilla.

Gusto: En boca denota gran suavidad para un cuerpo
particularmente pleno.

Maridaje: Marida bien con quesos de cabra gratinados
sobre ensaladas de hojas, primeros platos sabrosos,
carnes rojas asadas o a la parrilla, caza y quesos
curados.

Temperatura de servicio: 15°-18°C
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Nome/Nombre/Name: Chianti Classico DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degi 1 13°
Cantina/Bodega/Producer: Terre Natuzzi
Regione/Region/Region: Toscana

Anno/Afio/Year: 2023

Color: Rojo rubi intenso

Nariz: Aromas de cerezas maduras y ciruelas rojas, con
sutiles notas de vainilla tostada y flores de violeta.
Sabor: En boca, este vino de magnifica estructura
muestra caracter, con una acidez vivaz y un final
agradablemente sabroso.

Maridajes: Perfecto para acompafiar una tabla de
embutidos, albéndigas en salsa de tomate, carne ala
parrilla y pappardelle con trufas.

Temperatura de servicio: 18 °C

€ 2, @,,o‘@
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Nome/Nombre/Name: Dolcetto D’Alba DOC

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Della Marmora
Regione/Regién/Region: Piemonte

Anno/Afio/Year: 2024

Color: Rojo rubi brillante

Nariz: Aromas a cerezas frescas, frambuesas maduras y
moras jugosas, con un sutil toque de almendra.
Sabor: En boca predomina la frescura, con una acidez
vivaz y taninos suaves que dan lugar a un final seco y
persistente.

Maridajes: Marida bien con aperitivos ligeros de
embutidos y quesos frescos, primeros platos sencillos,
carnes blancas delicadas o una pizza margarita.
Temperatura de servicio: 16-18 °C

€ 2, @,,o‘@

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Primitivo Puglia IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Riporta
Regione/Regién/Region: Puglia

Anno/Afo/Year: 2024

Color: color rojo rubi intenso con reflejos violaceos.
Nariz: bouquet complejo con numerosos frutos rojos.
Sabor: con cuerpo, suave, bastante tanico, armonioso.
Listo para beber.

Maridajes: excelente con primeros platos ricos, carnes
rojas, caza y quesos de media curacién.

Temperatura de servicio: 16-18°C

Premios:

Mundus Vini 2023: Medalla de Oro

€ Z@@O

Nome/Nombre/Name: Amarone Della Valpolicella DOCG
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 15°
Cantina/Bodega/Producer: Sartori Di Verona
Regione/Regién/Region: Veneto

Anno/Afio/Year:: 2020

Color: rojo intenso con reflejos granates.

Fragancia: afrutado con notas especiadas - madera ¢
tostada, mora, violetas.

Gusto: pleno y aterciopelado.

Maridaje: Marida bien con platos importantes, carnes
rojas, caza, quesos especiados y curados.
Temperatura de servicio: 15°-18°C
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Nome/Nombre/Name: Ripasso della Valpolicella
Superiore DOC

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic deg! 1 14°
Cantina/Bodega/Producer: Negrar
Regione/Regidn/Region: Veneto

Anno/Afo/Year: 2022

Color: Rojo rubi intenso

Nariz: En nariz, destacan aromas a cereza y ciruela
madura, con notas especiadas y vainilla. €
Gusto: En boca, es calido, envolvente y aterciopelado,
con taninos suaves y un final persistente.

Maridajes: Marida bien con platos ricos y sabrosos,
como carnes rojas asadas, estofadas, caza y quesos
curados. Es ideal con primeros platos con salsas de
carne.

Temperatura de servicio: 16-18 °C
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Nome/Nombre/Name: Barolo DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: La Marmora
Regione/Regién/Region: Piemonte

Anno/Afio/Year:: 2019

Color: rojo granate claro y brillante

Perfume: se abre con una fuerte sensacién de bayas
en mermelada y especias dulces, notas de flores secas
y violetas secas, junto con tonos balsamicos y
mentolados de matorral mediterraneo.

Sabor: potente, vigoroso y bien calibrado entre frescor
y sabor, es rico en referencias especiadas de canelay
clavo, mientras se cierra hacia notas mas delicadas de
talco y polvo.

Maridajes: con un filete con setas porcini, con una
tarta de patatas y trufa negra, con quesos curados.
Temperatura de servicio: 18°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Amarone della Valpolicella
DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 15.5°
Cantina/Bodega/Producer: Negrar
Regione/Regién/Region: Veneto

Anno/Afio/Year: 2021

Color: Rojo rubi intenso 4
Nariz: En nariz se aprecian aromas a frutos rojos ¢ =1
maduros, especias, tabaco y cacao.

Gusto: En boca es calido y envolvente, con taninos

vigorosos y un final persistente.

Maridajes: Marida bien con carnes rojas a la parrilla,

caza, quesos curados y platos a base de trufa negra.

Temperatura de servicio: 15-18 °C

Nome/Nombre/Name: Brunello di Montalcino DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 14°

Cantina/Bodega/Producer: Fattoria dei Barbi

Regione/Regién/Region: Toscana

Anno/Afo/Year:: 2019

Color: rojo rubi brillante, de preciosa intensidad.

Nariz: Aroma a frutos rojos, frambuesas, guindas, -,
matices de rosa mosqueta, notas de menta y regaliz. 5 @
Sabor: gusto cautivador y equilibrado, sorbo largo y € J 209
sabroso, fresco, balsamico, ligeramente especiado con

retrogusto a fruta confitada y naranja.

Maridajes: platos ricos en sabor como carnes rojas

guisadas o de caza, parrilladas o asados mixtos. Quesos

duros sabrosos y bien curados.

Temperatura de servicio: 18°C

BAUNELLO
DI MONTALCING

HNATA

Nome/Nombre/Name: Brunello di Montalcino DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: | Palazzi
Regione/Regién/Region: Toscana

Anno/Afio/Year:: 2020

Brunello di Montalcino DOCG | Palazzi es un vino tinto
que expresa la esencia del territorio toscano.
Producido con uvas puras Sangiovese. Un vino toscano
elegante y estructurado, perfecto para los amantes de
los grandes tintos italianos.

Color: rojo rubi intenso con reflejos granates 4 5
Nariz: la nariz se abre con un complejo bouquet de € —Jﬂ:)/,@v@
frutos rojos, especias, cuero y tabaco.

Sabor: en boca es rico, fresco y persistente, con
taninos nobles y un final elegante.

Maridajes: Marida bien con carnes rojas a la brasa,
caza, quesos curados y primeros platos con ricas
salsas.

Temperatura de servicio: 18°C

Crianza de 36 meses en barrica de roble de Eslavonia y
12 meses en botella

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Ribolla Gialla Brut Nature

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2023

Color: Oro blanco brillante con reflejos amarillo pajizo palido
con un perlaje fino y persistente.

Nariz: Revela una energia vital iluminada con frescura, donde la -,
precision citrica del pomelo de Chipre se desvanece en notas 1 5
florales de espino y satico para luego evolucionar hacia notas de € milm, _),,L@
fruta blanca fresca, con un toque final ligeramente amargo.

Gusto: La ausencia de azucares afiadidos se ve apoyada y

compensada por la riqueza en alcoholes de azucar. La burbuja es

crujiente con un agradable sabor a yodo marino y frescura

atribuible a un agradable bocado de citricos y fruta fresca.

Maridaje: Aperitivo de bienvenida, entrantes frescos, pescado

crudo y segundos platos de pescado.

Temperatura de servicio: 6°-7°C

Nome/Nombre/Name: Prosecco DOC Brut

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 11
Cantina/Bodega/Producer: Casa Gheller
Regione/Regién/Region: Veneto

Color: Amarillo pajizo palido, burbuja fina y persistente

Nariz: afrutado y floral con notas de manzana dorada madura y
pequefias flores silvestres €
Gusto: Seco, suave y sabroso con un retrogusto afrutado y
armonioso

Maridaje: Un excelente aperitivo para acompafiar entrantes
salados. Ideal con mariscos al vapor.

Temperatura de servicio: 6°-8°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Prosecco DOC Millesimato
Extra Dry

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degi 011
Cantina/Bodega/Producer: Casa Gheller
Regione/Regién/Region: Veneto

Anno/Afo/Year:: 2024

Color: Amarillo pajizo palido, burbuja fina y persistente
Nariz: afrutado y floral con notas de manzana dorada madura
y pequefias flores silvestres

Gusto: Seco, suave y sabroso con un retrogusto afrutado y
armonioso

Maridaje: Un excelente aperitivo para acompafiar entrantes
salados. Ideal con pescado marinado y primeros platos a base
de hierbas silvestres.

Temperatura de servicio: 6°-8°C

FARI0

Nome/Nombre/Name: Franciacorta Brut DOCG
grees: 12,5°

Gradi alcolici/Grados alcohdlicos/Alcoholic d
Cantina/Bodega/Producer: Fario
Regione/Regién/Region: Lombardia

Color: Color amarillo pajizo brillante con perlaje fino.
Fragancia: Aroma delicado a fruta blanca, citricos y
ligeros toques de corteza de pan.

Gusto: En boca es fresco, vivo, seco y equilibrado, con
un sabor agradable.

Maridaje: Perfecto para aperitivos refinados, entrantes
de pescado, primeros platos ligeros, risottos de
marisco y segundos platos de pescado. También
excelente con quesos frescos.

Temperatura de servicio: 6°-8°C
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Nome/Nombre/Name: Grillo Sicilia DOC

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12,5°

Cantina/Bodega/Producer: Cademusa

Regione/Regién/Region: Sicilia

Anno/Afo/Year: 2024

Colour: wonderfully bright light yellow.

Bougquet: captivating with nuances of cherry blossom,

honeysuckle, acacia and orange. Nome/Nombre/Name: Chardonnay Frizzante

Taste: impresses with its elegantly dry flavour. The texture is . - . . . 10°
. Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 10

wonderfully light on the palate. Thanks to the moderate . X X .

acidity of the fruit, Cademusa Grillo Sicilia flatters the palate € Cant'lna/Bode’ga/Producer: Villa degli Olmi €

with a sensation of softness without lacking freshness. The Regione/Regién/Region: Veneto

finish of this young wine from the Sicilian wine region is

delightfully long. Once again there are notes of guava and

physalis.

Pairings: goes perfectly with asparagus salad with quinoa,

spaghetti with yogurt and mint pesto or wok vegetables with

fish, seafood and fish appetizers

Serving temperature: 8-10°C

Bambellt
PECORING -

Nome/Nombre/Name: Pecorino IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12°

Cantina/Bodega/Producer: Tor Di Mezzo

Regione/Regién/Region: Marche

Anno/Afio/Year: 2024

Color: st Il ith gold tes. . .

olor: straw ye 0‘.N With goiden ng e.s . Color: straw yellow with greenish notes

Bouquet: persuasive and complex, with fruity, floral 1 0 Aroma: fruity with citrus notes, persistent 1 O

and spicy notes. ‘ _) ) ’ ' 3 J
picy X € o Py Taste: good structure, excellent freshness, full and € =in A9

Taste: good structure, full, soft and long-lasting. intense flavor

Pairings: all seafood cuisine, especially raw fish and Pairings: all ﬁ'sh—based dishes. shellfish and seafood

seafood. Also perfect with delicate meat-based even raw. fresh cheeses whit; meats. Excellent !

dishes, vegetables and fresh and semi-mature ! ! ’

cheeses. Excellent as an aperitif. ng\:il:f.tem erature: 8-10°C
Serving temperature: 8-10°C & P ’

Nome/Nombre/Name: Passerina IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12°
Cantina/Bodega/Producer: Gambelli
Regione/Regiéon/Region: Marche
Anno/Afo/Year: 2024

White Wines to enjoy

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna



Nome/Nombre/Name: Pinot Grigio DOC Collio

Gradi alcolici/( Icohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year:: 2024

Visual: straw yellow with ash grey hues 1
Fragrance: fresh fruit, almost exotic, with acacia- € wilm,
blossom and bread crust

Taste: on the palate it has a solid structure,

determined and gentle as well. Temperate grace

Pairing: shellfish spaghetti, baked fish

Serving temperature: 12°-14°C

Nome/Nombre/Name: Chardonnay DOC Collio

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regiéon/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2024

Visual: light straw with clear greenish tinge 1
Fragrance: a spring bouquet with light hints of white- € i,
fleshed fruit

Taste: full and rounded, the finesse of the alcohol

perfectly blends with the marked freshness

Pairing: appetizers, cured meats and with seafood

Serving temperature:12°-14°C

5
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Nome/Nombre/Name: Traminer Aromatico IGT
Gradi alcolici/( Icohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2023

Visual: straw yellow with greenish hues
Fragrance: aromatic, rose hips, white pepper and
exotic fruit

Taste: dry, aromatic, persistent

Pairing: asparagus risotto, raw oysters, sushi,
marinated sea bass fillet

Serving temperature: 10°-12°C

Nome/Nombre/Name: Ribolla Gialla DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Region/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2024

Visual: deep straw yellow with greenish hues
Fragrance: floral, citrus and exotic fruit notes
Taste: full bodied, smooth, fresh, slightly citrusy.
Delicate persistance and aromatic backbone
Pairing: perfect as appetizer, with cheese, battered
vegetables and seafood

Serving temperature: 12°-14°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Vermentino IGP

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Velar
Regione/Regién/Region: Sardegna

Anno/Afio/Year: 2024

Color: Bright straw yellow with greenish highlights

Nose: It presents a good progression of aromas, ranging from
rosemary aromas, typical of the grape variety, to elderflower,
white-fleshed fruit, yellow fruit, and lychee.

Taste: It is soft at first, then savory and lively, with a good
structure and excellent alcohol balance. The persistent
aromas make it pleasant to drink, leaving a light and
characteristic bitter note.

Pairings: Perfect as an aperitif with cheese puffs or pieces of
Sardinian prosciutto, dishes based on fresh bottarga, savory
vegetable pies, shellfish and seafood dishes, and flavorful,
medium-fat fish, cooked or grilled. Excellent with pecorino
and semi-mature cheeses.

Serving temperature: 10-12°C

Nome/Nombre/Name: Pinot Grigio IGP

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12°
Cantina/Bodega/Producer: Riporta
Regione/Region/Region: Abruzzo

Anno/Afo/Year: 2024

Color: Straw yellow with golden highlights

Nose: Fruity with aromas of aromatic herbs, oak aromas,
vanilla, nutmeg, and notes of peach, grapefruit, lemon-lime,
and minerality

Taste: Medium-bodied, rounded and pleasant with excellent
balance. Long, clean, spicy finish

Pairings: Easy to drink with rich pasta dishes, white meats,
and cheeses. Delicious with creamy soups and grilled fish
Serving temperature: 10-12°C

Awards: Berliner Wine Trophy 2021: Gold Medal

Nome/Nombre/Name: Grillo Sicilia DOC
Organic BIO

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Cellaro USULEA
Regione/Region/Region: Sicilia

Anno/Afo/Year: 2024

Color: Straw yellow, bright and vivid, with golden
highlights

Nose: Fresh and mineral, with hints of yellow flowers,
peach, and citrus

Taste: Savory and full-bodied, with mineral notes.
Slightly bitter on the finish.

Pairings: Excellent with fish dishes (crab), fresh
cheeses, light risottos, couscous, and fish soup.
Excellent with smoked fish

Serving temperature: 10-12°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna




Nome/Nombre/Name: Falanghina del Sannio DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Feudi di San Gragorio
Regione/Regién/Region: Campania
Anno/Afo/Year: 2023

Color: pale straw yellow with bright greenish
reflections.

Perfume: intense and persistent with sensations of
small white flowers and fruit.

Taste: it is fresh and balanced, with a clean finish.
Pairings: Ideal as an aperitif, it accompanies any type
of starter, fish and vegetable dishes, fresh cheeses.
Serving temperature: 8-10°C.

Nome/Nombre/Name: Sauvignon DOC Collio

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2024

Visual: straw yellow with bright reflections
Fragrance: sensations of yellow pepper, pineapple,
sage, peach and a note of tomato leaf

Taste: soft and elegant structure, with a long aromatic
finish

Pairing: mushrooms risotto, tuna carpaccio, shellfish
spaghetti, grilled fish

Serving temperature: 12°-14°C

Nome/Nombre/Name: Greco di Tufo DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Lava
Regione/Regién/Region: Campania

Anno/Afio/Year:: 2024

Color: Bright straw yellow

Nose: Offers a fresh and fragrant bouquet with notes of
tropical fruit (pineapple) and apple (Golden Delicious),
combined with floral notes

Taste: On the palate, it surprises with its intense flavor
combined with a pleasant acidity

Pairings: Throughout the meal, it pairs well with hotand
cold seafood appetizers, raw fish (especially shellfish),
and vegetable-based first courses.

Serving temperature: 10-12°C

Nome/Nombre/Name: Malvasia DOC Collio

Gradi alcolici/s Icohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2021

Visual: glossy straw

Fragrance: fruity, mineral, it has a hint of peach and
white flower

Taste: smooth and elegant taste, with a charming
freshness

Pairing: it perfectly blends with seafood or greens rich
dishes, baked fish or poultry meat

Temperature: 12-14° C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Verduzzo Friulano IGT

grees: 12°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year:: 2023

Visual: intense and brilliant golden yellow

Fragrance: defined hints of candied fruit and spices of

Gradi alcolici/ Icohélicos/Alcoholic d

ancient pharmacies -
Taste: soft and aristocratic, sweet and slightly tannic.

Features a honey finish

Pairing: blue cheeses with honey and mustard,

Gubana, Strudel, pastries

Temperature: 10-12° C

Nome/Nombre/Name: Friulano DOC Collio

grees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2022

Visual: very bright straw colour with greenish hues
Fragrance: scent of apple, pear and dried herbs, with a
typical end of almond

Taste: it has a good smoothness to taste. Catchy
balance between the apple notes and the vibrant
freshness, slightly bitter

Pairing: grilled sea bass or umbrine, raw ham and
artisanal salami

Temperature: 12-14° C

Icohélicos/Alcoholic d

Gradi alcolici/

Rose Wines

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna




Nome/Nombre/Name: Pinot Grigio Blush DOC
Gradi alcolici/ Icohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Region/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2024

Color: bright yellow with shades of Friulian onion
skin pink

Perfume: intense with hints of citrus fruits and
white flowers and fruity notes of currants and sour
cherries

Pairing: Fish-based finger food as an aperitif. Fish
and white meat first courses

Serving temperature: 14°-16°C
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Nome/Nombre/Name: Rosato Terre Siciliane IGP
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12,5°
Cantina/Bodega/Producer: Riporta
Regione/Region/Region: Sicilia

Anno/Afio/Year:: 2024

Color: pale pink colour which display very light,
brilliant and clear hues with notes of peach, melon,
rose, asparagus, pink grapefruit and marshmallow.
Fragrance: fresh, vibrant and saline.

Taste: lightly bitter at the end with a smooth finish.
Pairing: excellent with oysters, caviar and crabs.
highly recommended with fish soup, cous cous and
foie gras. Great with smocked fish.

Serving Temperature: 10-12° C

Red Wines to drink

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna



Nome/Nombre/Name: Syrah Terre Siciliane IGT
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Luma - Cellaro
Regione/Regién/Region: Sicilia

Anno/Afio/Year: 2023

Visual: ruby red with crimson highlights.
Fragrance: red fruits aroma, fresh and balsamic hints.
Taste: full-bodied, vivid tannins, fresh ending.
Pairing: Good with red meat, barbecued and grilled
meat, game birds and seasoned cheese.

Serving Temperature: 16-18° C
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Nome/Nombre/Name: Sangiovese D’Abruzzo DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Caldora
Regione/Regiéon/Region: Abruzzo

Anno/Afio/Year: 2023

Visual: Garnet red

Fragrance: intense and persistent, fruity with a winy
note and wood flavor.

Taste: a medium-bodied wine, good tannins, balanced

and ready to drink. < 00

Pairing: Perfect when paired with charcuterie board,
meatball in tomato sauce grilled meat and chops
Serving Temperature: 16-18° C

Awards:

Frankfurt International Trophy 2021: Gold Medal
Berliner Wine Trophy 2021: Gold Medal

Concours International de Lyon 2022: Silver Medal

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna

Nome/Nombre/Name: Aglianico Campania IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13,5°
Cantina/Bodega/Producer: Lava

Regione/Regién/Region: Campania

Anno/Aiio/Year: 2023

Visual: deep ruby red.

Fragrance: characterized by an ample and profound
bouquet featuring spices (sweet tobacco and nutmeg),
floral notes (violet) and wild berries merging with
mineral (flint stone).

Taste: outstanding minerality and important tannins.
Remarkable long finish

Pairing: it will find its best pairing T-bone steak,
pappardelle with game ragout. Delicious also with beef
Stroganoff with truffles.

Serving Temperature: 18°C

Nome/Nombre/Name: Sangiovese Umbria IGT
Gradi alcolici/Grados alcohdlicos/Alcoholic degl 1 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Perusia
Regione/Regién/Region: Umbria
Anno/Afio/Year: 2024

Visual: Ruby red

Fragrance: Intense and harmonious.

Taste: Dry, with good consistency.

Pairing: First courses and red meats.

Serving temperature: 16° C
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Nome/Nombre/Name: Rosso Toscana IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Terre Natuzzi
Regione/Regién/Region: Toscana

Visual: Light rubyred color.

Fragrance: Fine on the nose, with scents of wild berry
fruits and red flowers Dry and fresh, with nice body and
smooth tannins

Taste: a medium bodied wine; well balanced acidity.
Pairing: a perfect choice for rich, creamy pasta dishes,
stuffed roasted game hens or barbecued chorizo or
other sausages.

Serving Temperature: 16-18° C

€ l@@o

Nome/Nombre/Name: Negroamaro Puglia IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: Luccarelli
Regione/Regién/Region: Puglia

Anno/Afio/Year: 2024

Visual: ruby red colour with purple hues.

Fragrance: intense, vinous, spicy and fruity, with notes
of black berries (black currants and berries).

Taste: medium bodied, velvety, very good balance
between freshness and warm feelings, long-lasting and
savoury aftertaste.

Pairing: for its pleasant structure and intense
aromaticity, the Negroamaro pairs ideally with typical
Puglian dishes, orecchiette with broccoli rabe and goat
cheese.

Serving Temperature: 16-18° C

Awards:

Mundus Vini 2022: Gold Medal

Frankfurt International Trophy 2021: Gold Medal

€ 1.@1,-@»@
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Nome/Nombre/Name: Chianti DOCG Riserva

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Terre Natuzzi
Regione/Regién/Region: Toscana

Anno/Afio/Year: 2018

Visual: this riserva is a brilliant ruby red color with
garnet highlights.

Fragrance: on the nose aromas of cherries, red plums,
and currants are layered over notes of earth, rose
petals, and leather.

Taste: on the palate, the wine is full-bodied showing
excellent structure with firm, integrated tannins and
plenty of spice on the long finish

Pairing: Ideal with grilled red meats, bordelaise sauces,
bistecca alla Fiorentina, and butter-poached veal shank.
Serving Temperature: 18° C

Nome/Nombre/Name: Schioppettino IGT Venezia Giulia
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Region/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year: 2024
Visual: bright red with garnet shades
Fragrance: blackberry, blueberry, blackcurrant, blasts of
spices and pepper
Taste: well-balanced colour, persistent, captures with its
pleasant structure
Pairing: seasoned and blue cheese, exotic meat skewers,
berry pie, chestnuts
Temperature: 14-16° C

Refinement: 5 months in cement tanks and aged in

bottle for 2 months
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Nome/Nombre/Name: Nero D’avola Sicilia DOC

Organic BIO
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degi
Cantina/Bodega/Producer: Cellaro
Regione/Regién/Region: Sicilia
Anno/Afo/Year: 2023
Color: Intense, impenetrable ruby red
Nose: Fascinating aromas of
red cherries and vibrant, juicy blue fruit, wild herbs
and
dried rose petals, nutmeg, along with vanilla, dark
chocolate, coffee, and a hint of cinnamon
Taste: Perfect balance between elegance and
concentration. Beautiful texture, fine tannins, and a
fresh, appetizing finish.
Pairings: Pasta dishes with sauce, roasts, and game.
Excellent with aged cheeses.
Serving temperature: 16-18°C
Awards: Korea Wine Challenge 2022: Bronze Medal

:13°

Nome/Nombre/Name: Cabernet Franc DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degl 1 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Region/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year: 2023
Visual: ruby red with slightly dark tinges
Fragrance: spicy, vegetal and balsamic. Hint of red
pepper and pepper
Taste: soft and tannic structure, with a strong note
Pairing: gnocchi and bushmeat ragu, spicy stew, jugged
hare, barbecue
Temperature: 14-16° C

Refinement: 5 months in cement tanks and aged in

bottle for 2 months

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Cabernet Sauvignon DOC Collio
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year: 2022

Visual: deep ruby red

Fragrance: intense bouquet with a berry jam over a
vanilla bottom

Taste: full-bodied and aromatic. Dry, smooth and
persistent

Pairing: salami with balsamic vinegar, gnocchi and
marsh birds ragu, stewed hare

Temperature: 16-18°C

Nome/Nombre/Name: Cannonau di Sardegna DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Velar
Regione/Regién/Region: Sardegna

Anno/AfRo/Year: 2021

Color: Bright ruby with purple highlights that become
garnet with age

Nose: Intense aromatic structure of ripe red fruits such
as cherry and blackberry, as well as floral notes such as
violet and dried rose, and aromatic herbs

Taste: On the palate, it immediately reveals the €
character of an elegant, velvety wine, with a good fruity
sensation. Well-integrated tannins and balanced acidity
accompany the wine through a lingering finish.
Pairings: It pairs very well with a rich vegetable lasagna
with smoked eggplant, chili-flavored feta, grilled
zucchini, and red bell pepper. A simple grilled veal chop
on the bone or a venison fillet. Excellent with aged
sheep's milk and cow's milk cheeses.

Serving temperature: 16-18°C
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Nome/Nombre/Name: Refosco dal Peduncolo Rosso
DOC Friuli

Gradi alcolici/Grados grees: 12,5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afo/Year: 2023

Visual: deep ruby

Fragrance: scent of blackberry that melts with mature
red fruits

Taste: dry and austere taste. A nice body, with delicate
and rounded tannins

Pairing: mixed grills, gnocchi and meat sauce,
goulasch, veal shank

Temperature: 14-16° C

1eahali
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Nome/Nombre/Name: Nero D’avola Sicilia DOC

Gradi alcolici/Grados grees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Riporta
Regione/Regién/Region: Sicilia

Anno/Afo/Year: 2023

Color: Intense, brilliant red with purple highlights.
Nose: Complex aromas

with hints of spices (such as licorice and cloves), dried
plum, cherry, blackberry, and blackcurrant

Taste: Perfect balance between elegance and
concentration. Beautiful texture, fine tannins, and a
fresh, appetizing finish.

Pairings: First courses, grilled and roasted meats, game
birds, and mature cheeses.

Serving temperature: 16-18°C

Awards:

Mundus Vini 2021: Silver Medal

International Trophy Frankfurt 2021: Gold Medal
Berlin Wine Trophy 2021: Gold Medal

Icohélicos/Alcoholic d

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna




Nome/Nombre/Name: Merlot DOC Collio

Gradi alcolici/ Icohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli

Anno/Afo/Year: 2023

Visual: ruby red with purple hues

Fragrance: violets, blackberry, raspberry, plum and
cherry

Taste: dry, full and rightly tannic. An unexpected
smoothness mitigates the bitter bottom

Pairing: mixed cold cuts, barley with beans, stewed or

grilled meat with cabbage
Serving temperature: 14-16° C

Nome/Nombre/Name: Chianti DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic deg! 1 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Borghetto
Regione/Regién/Region: Toscana

Anno/Afio/Year: 2023

Visual: intense ruby red

Fragrance: presents itself on the nose with a fruity and
floral bouquet, with notes of cherry, violet and spices.
Taste: on the palate it is simple and tasty, with soft
tannins and a fruity finish.

Pairing: Perfect to accompany traditional dishes such
as pasta with ragu, Florentine steak and cured meats,
it also pairs well with slightly matured cheeses and
grilled red meats.

Serving temperature: 16°-18° C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Morellino di Scansano DOCG La
Rasola

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13.5°
Cantina/Bodega/Producer: C. del Morellino di Sc.
Regione/Regién/Region: Toscana

Anno/Afio/Year: 2023

Nome/Nombre/Name: Chianti Classico DOCG
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Terre Natuzzi
Regione/Regién/Region: Toscana
Anno/Afo/Year: 2023

Visual: full ruby, rich in chromatic matter, enlivened by purple Color: Intense ruby red

reflections Nose: Offers aromas of ripe cherries and red plums,

Fragrance: The olfactory bouquet is characterized by character 2 @ with subtle notes of toasted vanilla pods and violet 2 @
anfi pleasantness, brea‘dth :amd depth, with fruity, floral and € JU@Q flowers € JU@'@
spicy notes suffused with hints of undergrowth Taste: On the palate, this superbly structured wine

Taste: The enjoyment of the tasting does not lack anything in
terms of persistence and balance: the tannins are well present
but elegant, subtle, balanced, together with freshness, by a

displays character with lively acidity and a pleasantly
savory finish

fruity roundness Pairings: Perfect when accompanied with a charcuterie
Pairing: perfect with tasty first courses, and with second courses board, meatballs in tomato sauce, grilled meat

of red meat, perhaps grilled, or even with game. Try it with and pappardelle with truffles

pappardelle with wild boar ragu. Serving temperature: 18°C

Serving Temperature: 16-18°C

MARMORA

Nome/Nombre/Name: Ripasso Valpolicella Superiore DOC Nome/Nombre/Name: Dolcetto D’Alba DOC
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13.5° Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12.5°
Cantina/Bodega/Producer: Sartori Di Verona Cantina/Bodega/Producer: Della Marmora
Regione/Regiéon/Region: Veneto Regione/Regién/Region: Piemonte
Anno/Afio/Year:: 2021 Anno/Afo/Year: 2024
Color: Colors of a bright garnet red and of great tone. Color: Bright ruby red
Bouquet: The sense of smell is rewarded by hints of red = ! Nose: Aromas of fresh cherries, ripe raspberries, and =
berry that border on ripe cherry, toasted wood, 2/ @ juicy blackberries, followed by a subtle hint of almond 2 @
Blackberry, blackcurrant, Vanilla. € Gam, 00 Taste: Freshness dominates on the palate, with lively € Gam, 00
Taste: On the palate it denotes great softness for a acidity and soft tannins leading to a dry, persistent
particularly full body. finish
Pairings: It goes well with goat's cheeses au gratin on Pairings: Pairs well with light appetizers of cured meats
leaf salads, tasty first courses, roasted or grilled red and fresh cheeses, simple first courses, delicate white
meats, game and mature cheeses. meats, or a Margherita pizza.
Serving temperature: 15°-18°C Serving temperature: 16-18°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Primitivo Puglia IGT

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 13°
Cantina/Bodega/Producer: Riporta
Regione/Regién/Region: Puglia

Anno/Afio/Year: 2024

Visual: intense ruby red color with violet reflections.
Fragrance: complex bouquet with lots of red fruits.
Taste: full-bodied, soft, quite tannic, harmonious. Ready
to drink.

Pairing: excellent with rich first courses, red meat, game
and medium-seasoned cheeses.

Serving Temperature: 16-18°C

Awards:

Mundus Vini 2023 Gold Medal

Nome/Nombre/Name: Amarone Della Valpolicella DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 15°
Cantina/Bodega/Producer: Sartori Di Verona
Regione/Region/Region: Veneto

Anno/Afio/Year:: 2020

Color: intense red with garnet reflections. 3)
Bouquet: fruity with notes of spices - toasted wood, ¢ :_)
Blackberry, Violets.

Taste: full and velvety.

Pairings: It goes well with important dishes, red meats,

game, spicy and mature cheeses.

Serving temperature: 15°-18°C
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Nome/Nombre/Name: Ripasso della Valpolicella
Superiore DOC

Gradi alcolici/Grados grees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: Negrar
Regione/Regidn/Region: Veneto

Anno/Afo/Year: 2022

Color: Intense ruby red

Nose: On the nose, aromas of cherry and ripe plum
emerge, with notes of spice and vanilla.

Taste: On the palate, it is warm, enveloping, and
velvety, with soft tannins and a lingering finish.
Pairings: It pairs well with rich, flavorful dishes, such as
roasted red meats, braised meats, game, and mature
cheeses. It is ideal with first courses with meat sauces.
Serving temperature: 16-18°C

1eahali
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€ 2 5 ,00

Nome/Nombre/Name: Barolo DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: La Marmora
Regione/Regién/Region: Piemonte

Anno/Afio/Year:: 2019

Color: clear and bright garmet red

Aroma: opens with a strong nose of jammy berries and
sweet spices, notes of dried flowers and withered
violets, along with balsamic and mentholated tones of
Mediterranean scrub

Taste: powerful, vigorous and well-balanced taste
between freshness and flavor, it is rich in spicy hints of
cinnamon and cloves, while it closes towards more
delicate notes of talcand face powder.

Pairings: with a fillet with porcini mushrooms, with a
potato and black truffle tart, with mature cheeses.
Serving temperature: 18°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Amarone della Valpolicella
DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 15.5°
Cantina/Bodega/Producer: Negrar
Regione/Region/Region: Veneto

Anno/Afio/Year: 2021

Color: Intense ruby red

Nose: The nose reveals aromas of ripe red fruit, spices,
tobacco, and cocoa.

Taste: On the palate, it is warm and enveloping, with
vigorous tannins and a lingering finish.

Pairings: It pairs well with grilled red meats, game, aged
cheeses, and black truffle-based dishes.

Serving temperature: 15-18°C

€ 4’@00

Nome/Nombre/Name: Brunello di Montalcino DOCG
Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: Fattoria dei Barbi
Regione/Regién/Region: Toscana
Anno/Afio/Year:: 2019

Color: brilliant ruby red, of beautiful intensity.

Aroma: Scent of red berry fruit, raspberries, sour cherry, - !
nuances of dog rose, notes of mint and liquorice. 5@
Taste: captivating and balanced taste, long and savory € P

sip, fresh, balsamic, slightly spicy with an aftertaste of
candied fruit and orange.

Pairings: dishes rich in flavor such as stewed red meats
or game, grilled or mixed roasts. Tasty and well-matured
hard cheeses.

Serving temperature: 18°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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DI MONTALCING

ANATA

Nome/Nombre/Name: Brunello di Montalcino DOCG

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 14°
Cantina/Bodega/Producer: | Palazzi
Regione/Regién/Region: Toscana

Anno/Afio/Year:: 2020

Brunello di Montalcino DOCG | Palazzi is a red wine
that expresses the essence of the Tuscan territory.
Produced with pure Sangiovese grapes. An elegant and
structured Tuscan wine, perfect for lovers of great
Italian reds.

Color: intense ruby red with garnet reflections

Aroma: the nose opens with a complex bouquet of red
fruits, spices, leather and tobacco

Taste: the palate is rich, fresh and persistent, with
noble tannins and an elegant finish.

Pairings: It pairs well with grilled red meats, game,
mature cheeses and first courses with rich sauces.
Serving temperature: 18°C

Aged for 36 months in Slavonian oak barrels and 12
months in the bottle
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Nome/Nombre/Name: Ribolla Gialla Brut Nature

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 12,5°
Cantina/Bodega/Producer: Marco Scolaris
Regione/Regién/Region: Friuli Venezia Giulia
Anno/Afio/Year:: 2023

Color: Brilliant white gold with a hint of straw yellow. Fine and
persistent perlage.

Bouquet: Reveals a vital energy lit with freshness, where the
citrus precision of the Cyprus grapefruit fades into the floral 1
notes of hawthorn and elderberry to then evolve into hints of € milm,
fresh white-fleshed fruit, with a slightly bitter final touch.

Flavour: The absence of added sugars is supported and

compensated for by the richness of polyalcohols. The bubble is

crunchy with the pleasant sapidity of marine iodine and

freshness attributable to a nice bite of citrus and fresh fruit.

Pairing: Welcome aperitif, fresh appetizers, raw fish and main

courses.

Serving temperature: 6°-7°C

Nome/Nombre/Name: Prosecco DOC Brut

Gradi alcolici/Grados alcohélicos/Alcoholic degrees: 11°
Cantina/Bodega/Producer: Casa Gheller
Regione/Regién/Region: Veneto

Bouquet: Pale straw yellow, fine and persistent perlage
Flavour: fruity and floral with notes of ripe golden apple and
small mountain flowers

Flavour: dry, fresh, and savory with a fruity and harmonious
aftertaste

Pairing: an excellent aperitif to accompany savory appetizers.
Ideal with steamed shellfish

Temperatura de servicio: 6°-8°C

Carr. Gral. TF-66, 183, 38631 Arona, Santa Cruz de Tenerife, Spagna
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Nome/Nombre/Name: Prosecco DOC Millesimato
Extra Dry

Gradi alcolici/Grados gl :11°
Cantina/Bodega/Producer: Casa Gheller
Regione/Regién/Region: Veneto

Anno/Afio/Year:: 2019

Bouquet: Pale straw yellow, fine and persistent perlage
Nariz: fruity and floral with notes of ripe golden apple and
small mountain flowers

Flavour: dry, soft, and savory with a fruity and harmonious
aftertaste

Pairing: an excellent aperitif accompanied by savory
appetizers. Ideal with marinated fish and first courses based on
wild herbs

Temperatura de servicio: 6°-8°C

/Alcoholic d

FARI0

Nome/Nombre/Name: Franciacorta Brut DOCG

Gradi alcolici/Grados /Alcoholic deg :12,5°
Cantina/Bodega/Producer: Fario
Regione/Regién/Region: Lombardia

Visual: Bright straw yellow color with fine perlage
Fragrance: Delicate aroma of white fruit, citrus and
light hints of bread crust

Taste: On the palate it is fresh, lively, dry and balanced,
with a pleasant flavour.

Pairing: Perfect for refined aperitifs, fish starters, light
first courses, seafood risottos and fish main courses.
Also excellent with fresh cheeses

Serving temperature: 6°-8°C

5

1

ol

00

00

Pl




